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 Suomessa 2 854 elintarvikealan yritysta,
joista 90% alle 20 hloa tyollistavia

* eniten Uudellamaalla, Varsinais-
Suomessa ja Pohjois-Pohjanmaalla

* eniten leipomoalalla, hevi (ml. marjat) -
jalostuksessa seka
teurastus/lihanjalostuksessa
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Elintarvikealan pk-yritysten toimintaymparisto 2008

Suomalaiset alan yritykset lahiruuan tuottajia "lahes luonnostaan™:

Kuvio 3. Paaraaka-aineiden hankinta-alueet
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Haasteena toimialan 2-jako

Elintarvikelan kaikkien yritysten ke hitys
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Miksi lahiruokaa?

» Lahella tuotettuihin elintarvikkeisiin
Kaytetyt varat ovat investointi ruuan
aatuun, kansanterveyteen,
nuoltovarmuuteen, oman alueen talouteen
ja tyollisyyteen, pk-sektoriin, suomalaiseen
ruokakulttuurun alkuperaisrotujen
sallymiseen ja suomalaisiin makuihin




Lahiruoka politiikassa

 Valtioneuvosto teki 8.4.2009 periaatepaatoksen,
Jjolla kannustetaan kestaviin hankintoihin kaikkia
julkisia toimijoita — valtion keskus- ja
aluehallintoa seka kuntakenttaa:

Kestava ruokalautanen: Ruokapalvelujen
elintarvikehankinnoissa lisatdan luonnon-
mukaista, kasvispohjaista tal sesonginmukaista
ruokaa. Sita on tarjolla valtionhallinnon
keittioissa ja ruokapalveluissa vahintaan kerran
vilkossa vuoteen 2010 mennessa ja vahintaan
kaksi kertaa vilkossa vuoteen 2015 mennessa.
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Hallituksen lahiruokaohjelma

Ohjelman taustaa

* Huomisen ruoka
-esitys kansalliseksi ruokastrategiaksi, kesakuu 2010

« Valtioneuvoston selonteko ruokapolitiikasta, esitelty
eduskunnalle 20.10.2010

 |ahiruokatrendin jatkuva kasvu: lahiruoka osana vihreaa
taloutta, jossa keskidssa ovat inhimillinen hyvinvointi,
sosiaalinen tasa-arvo, luonnonvarojen kestava kaytto ja
luonnon kantokyvyn ja ekosysteemipalvelujen turvaaminen
sek& uusiutuvan energian ja vinrean teknologian suosiminen

 kuluttajien kasvava kiinnostus ruuan alkuperaa kohtaan
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Kataisen hallitusohjelma:

Ruokasektori on tulevaisuuden kasvuala,
jonka kilpailukykya ja yhteistyota kehitetaan
kansallisessa ruokastrategiassa ja
ruokapoliittisessa selonteossa asetettujen
suuntaviivojen mukaisesti.

Hallituksen tavoitteena on suomalaisten
elintarvikkeiden, luomu- ja erikoistuotteiden
jalostuksen, markkinoinnin ja viennin
tehostaminen.



« Hallitus toteuttaa luomualan ja lahiruoan
kehittamisohjelman, jonka avulla tuotantoa
monipuolistetaan ja lisataan kysyntaa
vastaavaksi, kehitetaan luomuruokaketjua ja
nostetaan lahiruoan jalostusastetta.

* Pienimuotoisen elintarvikejalostuksen ja
myynnin mahdollisuuksia parannetaan

lainsaadannon keinoin.
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« kasvatetaan luomu- ja lahiruuan osuutta
julkisista hankinnoista parantamalla ja
vahvistamalla pienyritysten ja lahiruoan
tuottajien osallistumista julkisten hankintojen
Kilpailutuksiin mm. parantamalla
hankintaosaamista ja laadullisten kriteerien
esilletuloa.

« Hankintalaki uudistetaan niin, etta kuntien
suorahankintamahdollisuudet lisaantyvat ja
tyollisyys- ja terveyspoliittiset, sosiaaliset ja muut
laatutekijat seka innovaatio- ja
ymparistopoliittiset nakokohdat otetaan
paremmln huomioon julkisissa hankmnmssa
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Lahiruokaohjelmaluonnos

Mita on lahiruoka?

« Tassa ohjelmassa lahiruoalla tarkoitetaan erityisesti
paikallisruokaa, joka edistaa oman alueen =
paikallistaloutta, tyollisyytta ja ruokakulttuuria ja on
tuotettu ja jalostettu oman alueen raaka-aineista ja joka
markkinoidaan ja kulutetaan omalla alueella. Taman
ohjelman toimenpiteet kattavat lisaksi elintarvikealan
pienempien yritysten erikoistuotteet, jotka omalla
alueellaan ovat lahiruokaa, mutta joita eri kanavissa
myydaan muuallakin Suomessa.

« Lahiruoka ja ruoan paikallisuus liittyvat erityisesti
lyhyisiin jakeluketjuihin. Lyhyita jakeluketjuja maarittaa
taloudellisten toimijoiden maaran vaheneminen ketjussa,

< teimijoiden_yhteisty0, paikallinen talouskasvu ja tuottajlen’
“ja kuluttegieh madntieteelliset ja sosiaaliset yhieydet“ ?’o
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Lahiruokaohjelmaluonnos: Tavoltteet

1) Monipuolistaa lahiruoan tuotantoa ja
lisata sita kysyntaa vastaavaksi seka
nostaa lahiruoan jalostusastetta

Tavoitetila 2020:

 |lahiruokatuotteiden jalostusaste on noussut,
niiden valikoima on monipuolinen ja vastaa
asiakkaiden ml. ammattikeittiot tarpeita

 kuluttajan ja tuottajan vuoropuhelu on luontevaa
tuoden lisaarvoa kummallekin osapuolelle
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 kuluttajan saatavilla on helposti
lahiruokatuotteita. Lahiruokatuotteilla on useita
myyntikanavia, joista tuotteiden tuottaja ja
jalostaja loytavat itselleen parhaiten sopivimmat
ja kannattavimmat

* pienten erien logistiikka on kehittynytta ja
mahdollistaa kannattavan ja kestavan
liiketoiminnan

 lahiruoka on osa laadukasta matkailutuotetta ja
tuo lisdarvoa ja kannattavuutta maakuntien

ruoka- ja matkailualan toimijoille
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2) Parantaa pienimuotoisen
elintarvikejalostuksen ja myynnin
mahdollisuuksia lainsdadannon ja
neuvonnan keinoin

Tavoitetila 2020:

e 0sSaamisen taso on noussut lahiruokaketjun kaikilla
tasoilla ja asiantuntijapalveluja on saatavilla
helposti

* yrittajien liketoimintaosaaminen on vahvistunut ja
he uskovat tulevaisuuteen investoiden
jatkojalostuskapasiteettiin ja hakevat innokkaasti
uusia ratkaisuja s
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* yrityksiin kohdistuva lainsdadanto on selkeaa ja
tukee yritystoiminnan kokonaisvaltaista
kehittymista




3) Kasvattaa lahiruoan osuutta julkisista
nankinnoista parantamalla
nankintaosaamista ja laadullisia
Kriteereita

Tavoitetila 2020:

 |ahiruoan saatavuus on parantunut ja se on
uonnollinen osa julkisia ruokapalveluja.
_ahiruoka on huomioitu kuntien
nankintastrategioissa ja sita kaytetaan ja
arvostetaan kaikissa Suomen kunnissa.

« tarjontakilpailuinin liittyvat kriteerit ottavat
huomioon ympariston ja kestavan kulutuksen, -
~ Sesonglr@ukalsuuden ja tuoreuden —
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4) Parantaa alkutuotannon
mahdollisuuksia

Tavoitetila 2020:

« kotimainen tuotanto sailyy kulutusta vastaavalla
tasolla turvaten samalla kansallista
omavaraisuutta ja huoltovarmuutta

 lahiruoan tuotanto ja jalostus ovat osa
kannattavaa tuotantoa yha useammilla tiloilla
tukien myos pienempien tilojen elinkelpoisuutta
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5) Tiivistaa lahiruokasektorilla toimivien
yhteistyota
Tavoitetila 2020:

 valtakunnalliset linjaukset toimivat

lahiruokaketjun suunnannayttajana ja kasvun
turvaajana

« kehittamisty0 on vaikuttavaa ja sita tehdaan
aldossa yhteistyossa lahiruokaketjun eri
toimijoiden valilla
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6) Lisata ruoan ja ruokaketjun toimijoiden
arvostusta

Tavoitetila 2020:

 lahiruoan ja sen tekijoiden arvostus nousee
kuluttajien keskuudessa

 ruokakulttuurimme alueellisine
ominaispiirteineen luo vahvaa lisaarvoa koko
ruokaketjulle

+ |api varhaiskasvatus- ja koulujarjestelman
meneva ruoka- ja ravitsemuskasvatus luo
pohjaa koko elaman kestaville ruokavalinnoille

® i . (3 -_Q oy o v/ /' \ %\).
AT s : < e =5 f°§«i
2 ¥ . > , / RS .—,_:'é{;r% "‘:g';::é‘ - .:h .-
& S : ol % A& mmm.fi Vi e T
\ { A e R |1+~



« ohjelmaluonnokseen sisallytetty mm. tarve alueellisille
vahvoille kattohankkeille, elintarvikealan ja lahiruuan
sisallyttamisesta alueiden kehittamisstrategioihin ja -ohjelmiin,
rahoitettujen hankkeiden listaukset, mallinnukset + levitys,
paallekkaisyyksien valttdminen, neuvonta, tutorointi, koe- ja
testaustiloja, kuluttajien ja tuottajien kohtaannuttaminen, mista
uusia yrittajia elakadityvien tilalle, yritystuet, uudenlaiset
markkinointiratkaisut, logistiikka vihdoin kuntoon.. ym

 http://www.mmm.fi/fi/index/etusivu/lahiruoka.html
 https://www.facebook.com/Lahiruokaohjelma?ref=hl

¢ Lahiruoka- ja luomuasiat hallituksen iltakoulussa 9.1.2013:
vahva puolto naiden edistamiselle ja tavoitteiden
vahvistaminen

“ ohjelmat valmiina maalis-huhtikuussa, jolloin hallitukseen.
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